LES TONNEAUX

LES TONNEAUX

15,00€

Jusqu’a 10 ans

Burger du chef ou filet de poisson blanc

+

1 boule de glace ou mousse au chocolat

+

un verre de jus de pomme ou sirop a I’eau

Retrouver notre liste d’allergéne en scannant notre QR code

Tous les prix affichés sont Toutes Taxes Comprises (TTC), service compris.



LES TONNEAUX LE S TO NNEAUX

Entrée + Plat + Dessert 36.00€
Entrée + Plat ou Plat + dessert 29.00€

Croustillant de Pont I’éveque au lard fumé
Terrine maison du Pére Magloire
Velouté du moment, oeuf parfait, chitaigne
Mille feuille d’andouille et pomme, créme de pommeau
Saumon gravelax maison

Joue de Boeuf braisée et ses petits légumes de saison
Téte de veau blanche fagon du chef
Supréme de pintade basse température sauce normande
Céte de porc fermiére au camembert
Assiette de plaisir végétal
Piéce du boucher, sauce poivre, frites et salades
Poisson du moment, légumes de saison

Baba bouchon aux saveurs du Pere Magloire

Tarte tatin maison flamblée au Calvados , créeme fermiére
Teurgoule du Pére Magloire

Coeur coulant chocolat praliné, créeme anglaise maison

Cheesecake light framboise verveine, coulis de fruits rouges
Dame blanche
chocolat ou caté liégeois

Trou normand ou Colonel

Tous les prix affichés sont Toutes Taxes Comprises (TTC), service compris.
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