™

LES TONNEAUX

)
. /:/_ .z/r///_?/////

S g}%\TNEAUX
@(L s

Entrée + Plat + Dessert ou Fromage 35,00€
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 28,00€

0%6@ Enthées 14,00 €

Croustillant de Pont—l’EVéque fumé au lard

Terrine du Pére Magloire gelée de cidre
Gratinée de moules et crevettes, parmesan

Feuilleté d’escargots aux pleurotes, créme persillée, ripé de chataigne

%&{L gpm 25,00 €

Piéce du boucher, sauce camembert, frite et salade

Fricassée de rognons de veau, sauce poivre, pomme grenaille persillé
Feuilleté de Saint Jacques et fondue de poireaux, créme crustacé
Choucroute de la mer, sauce citronnée, feve de tonka

Epaule d’agneau de 7 heures , ail confit, accompagnement de saison

’ gcfe@ Dessernts 9,00 €

Ananas roti au miel, glace rhum raisin, sablé pavot
Poire pochée aux agrumes, chocolat chaud
Vatrouchka aux pommes, créme calvados

Coupes glacées :

- Dame blanche

- Café ou chocolat liégeois

Coupes Glacées alcoolisées :

- Colonel, trou normand, after eight

Assiette de fromages Normands (+ 2,00€)

Tous les prix affichés sont Toutes Taxes Comprises (TTC), service compris.




